עוגות שושנים  (שמרים – מעולה וקל להכנה)/ אלבז דינה 
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1 ק"ג קמח

1/2 כוס סוכר

2 ביצים

1 סוכר וניל                                      לערבב את כל החמרים ולהשהות לתפיחה כשעתיים

1 שמרית או 2 כפות שמרים

1/4 1 מחמאה
2 כוסות מים פושרים

תערובת יבשה

4 כפות קינמון

2 סוכר וניל

1/4 1 כוס סוכר
אפשר להוסיף אגוזים טחונים/גרוסים וזה משדרג
מחלקים את הבצק ל-6 חלקים, מרדדים מורחים מרגרינה ומפזרים את התערובת היבשה.

מגלגלים , חותכים פרוסות, מניחים את הפרוסות בתבנית – פתח כלפי מעלה , מועכים מעט את הפרוסה.

נותנים 10 דקות התפחה.

מורחים ביצה ואופים.

אפשר לשפוך מעט מאד סירופ על השושנים בעודם חמים (לא חובה)

סירופ

1/2 כוס סוכר

3/4 כוס מים

מעט תמצית וניל
