פשטידת עשבי תיבול/דינה אלבז
בסיס:
2 כוסות קמח
1 כפית שטוחה מלח                          ללוש הכל יחד להשהות במקרר כחצי שעה עטוף בניילון.

150 גרם חמאה

1 ביצה

2 כפות מים קרים

לרפד בתבנית פאי עגולה, כולל הדפנות.

מילוי:

1 בצל קצוץ לטגן ב-2 כפות שמן זית

להוסיף 100 גרם צנוברים.

לקרר

לטרוף 3 בצים עם 1 שמנת מתוקה

להוסיף 2 שיני שום קצוץ/כתוש

רוזמרין,טימין, בזיליקום, עירית ומעט פטרוזיליה

להוסיף את הבצל עם הצנוברים

להניח על הבצק ולאפות 40 דקות עד שמשחים/מזהיב.

בהצלחה

