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פשטידת חצילים/דינה אלבז
בסיס:
1/2 1  כוסות קמח

1/2 כפית מלח

100 גרם חמאה או מחמאה

1/2 שמנת או אשל (או 1/2 כוס מים)

ללוש, לאפות בתבנית משומנת כ-10 עד 15 דקות

(במידה והבסיס מתכווץ להדק שוב – לשטח על כל התבנית)

מילוי:

לחתוך לרצועות או קוביות חציל גדול או שניים קטנים

לזרות מלח

2 בצלים לטגן, להוסיף לחציל

להוסיף: פלפל אדום, כתום, לטגן מעט עם בצל, 

               קופסת רסק עגבניות

                כפית שטוחה פפריקה

               1/2 כפית פלפל שחור

                מלח

                מעט כמון

                1/2 כוס מים

                3 שיני שום כתושים

ולבשל עד לריכוך, אם יש צורך להוסיף מעט מלח, לקרר את המילוי מעט.

לפזר המילוי על הבסיס האפוי, מעל להניח פרוסות גבינה צהובה 

ולפזר מעל 2 בצים טרופות עם חצי כוס חלב.

לאפות בחום 180 מעלות כ-20-25 דקות בערך.
בהצלחה

