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עוגת קוקוס עם שוקולד/ אלבז דינה
1.   לשמן תבנית ולפזר 2 כפות אגוזים קצוצים
2.    בסיס:

7 בצים
1/3 כוס סוכר
להוריד מהירות המיקסר ולהוסיף:
2 כפות אגוזים טחונים

2 כפות קמח מצה או כף פרורי לחם + כף קמח רגיל   
2 כפות אבקת קקאו

1/2 אבקת אפיה

לערבב 

לאפות בתבנית 26 ולצנן

3.   קרם קוקוס:

1 כוס חלב קוקוס
1 כוס סוכר

150 גרם מחמאה

200 גרם קוקוס

להמיס ולקרר מעט, ולהוסיף 2 בצים, לערבב היטב, לקרר ולהניח על הבסיס האפוי

4.    קרם שוקולד

200 גרם שוקולד מריר

50 גרם מחמאה

1/4 כוס חלב קוקוס

2 כפות ברנדי
להקציף כ-5 דקות לקצף צהבהב  וגבוה 














