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פאי שוקולד מהיר  (מוצלח מאוד)
תבנית פאי מסולסלת או חד פעמית עגולה

200 גרם בסקויטים פטי בר כהה – לטחון במעבד מזון

50-100 גרם אגוזי פקאן – לטחון במעבד מזון (להשאיר מעט בקערית לפיזור מעל המוס)
150 גרם חמאה מומסת

2 כפות מים

1 כף סוכר

אופן ההכנה:

לערבב הכל יחד (מלבד אגוזי פקאן לפיזור מעל המוס),
לרפד בתבנית, להדק בדפנות ולאפות 12 דקות, לצנן, למרוח את המוס ומעל לפזר מקופלת מפוררת

או אגוזי פקאן שהושאר בצד.

מוס

להמיס 200 גרם שוקולד מריר (אפשר במיקרוגל 2 דקות עם מעט שמן)

להקציף שמנת מתוקה עם 2 סוכר וניל, להוסיף השוקולד לקצפת בערבוב ידני.
במידה והתבנית גדולה אפשר להכין את המוס עם 2 קצפות ו-3 שוקולד מריר (עשיר יותר)

לפזר מעל פקאנים טחונים או מקופלת מפוררת.
בהצלחה

