
פשטידת פטריות מעולה  -  דינה אלבז

בסיס:
1 וחצי כוסות קמח

 כפית אבקת אפיה

1/2 מרגרינה מחמאה או חמאה                ללוש עד לקבלת בצק אחיד

1/2 אשל

להשטיח על תבנית (אפשר בפיירס מלבנית או עגולה)

כפית שטוחה מלח
ההכנה
לטגן 2 בצלים להוסיף 2 קופסאות שימורים פטריות (או פטריות טריות מוקפצות מעט) 

להוסיף מלח + פלפל שחור  -לקרר מעט.

150 גרם גבינה מגוררת

לפזר על משטח הבצק  שכבה דקה גבינה צהובה מגוררת, מעל להניח הפטריות
ושוב לפזר גבינה מגוררת.


לציפוי:

1 שמנת חמוצה
חצי אשל (שנותר מבסיס הבצק)
לערבב ולמרוח על הגבינה מעל הפטריות.

2 ביצים טרופות

מעט מלח
לאפות בחום בינוני כחצי שעה עד 40 דקות.





























































