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עוגת גבינה קלה ורכה/ ענת כהן
חומרים:

750 גר' גבינה לבנה

250 גר' גבינת סימפוניה 5% או ריקוטה

1 כוס סוכר

4 ביצים

1 שקית סוכר וניל

2 כפות קמח

קליפת לימון מגורדת

לערבב כל החומרים. לשפוך לתבנית משומנת (לרסס עם ספריי שמן קנולה).

לאפות בחום בינוני כ 50 דקות עד שהעוגה מזהיבה.
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בסיס:

 250 גר' ביסקויטים פטי בר רגיל או שוקו

½ חבילת מחמאה 

לפורר הביסקויטים,

להמיס המחמאה

לערבב עם הביסקויטים

להדק לבסיס תבנית עגולה

הגבינה:

750 גר' גבינה לבנה – 5% או 9%

1 כוס סוכר

1 סוכר וניל 

½ 2 כפות קורנפלור

4 ביצים.

לערבב ולשפוך על בסיס הבסקויטים

לאפות כ – 45 דקות

להוציא מהתנור למרוח :

ציפוי שמנת:

2 שמנת רגילה (חמוצה) או גדולה של ½ ליטר 

2 כפות סוכר

2 סוכר וניל

להחזיר לתנור ל – 10 דקות (לא יותר)

להוציא מהתנור ולקרר

ציפוי עליון:

1 שמנת מתוקה 

½ אינסטנט וניל

1 כוס חלב

להקציף ולמרוח


המצרכים:


750 גר' גבינה לבנה – 5% או 9%


1 כוס סוכר


1 סוכר וניל 


½ 2 כפות קורנפלור


4 ביצים.








2 שמנת רגילה (חמוצה) או גדולה של ½ ליטר 


2 כפות סוכר


2 סוכר וניל








1 שמנת מתוקה 


½ אינסטנט וניל


1 כוס חלב














